MENU CANTINE DU 19 AU 23 OCTOBRE 2026

TABOULE
CEUF BECHAMEL GRATINE
BROCOLIS

FRUIT

CELERI REMOULADE
CHILI CON CARNE
YAOURT NATURE

COMPOTE DE POMMES

ENDIVE VINAIGRETTE
COTE DE PORC AU JUS
POMMES NOISETTE

BLEU D'AUVERGNE

ANANAS AU SIROP

SALADE DE PERLES LEGUMES
PINTADE BRAISEE
HARICOTS VERTS AU PERSIL
FROMAGE BLANC
FRUIT

SALADE DE MACHE

TOMATE FARCIE
RiZ

SAINT NECTAIRE

POMME AU FOUR

La liste des allergénes peut étre consultée aux restaurants scolaires Frangois Reveret et Jean Moulin
Nous vous informons que les viandes bovines du menu sont d’origine frangaise




